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LÀ OÙ COMMENCE

‘ART
CULINAIRE

CHOCOLATS DE
COUVERTURE

1800�
PRODUITS

����������������
���������������

GLACES
PRALINÉ
PURÉE DE FRUIT

SAUCES

BEURRE

CRÈME
FROMAGE
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Crème
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VANILLE
CONDIMENTS

ÉPICES
DU MONDE

MARINADES

TEXTURANTS
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PETIT MATÉRIEL 
GRAND MATÉRIEL
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Mélanges
d’herbes

Marinades

Sauces
pour filets
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Grill Oils

Sauces gravy

HERBES & ÉPICES
(pures)

MÉLANGES À ÉMIETTER
(crumble mixes)

SAUCES POUR
PLATS PRÉPARÉS
(meal sauces)

PÂTES
D’HERBES

MARINADES
À BASE D’EAU

HERBES,
épices &
mélanges



Fruits /  Sorbets
Universelles
Gâteaux Glacés

Ma
rb
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ge

s fruits
en
crèmes

GLACES
SOFT

Amarena

Marbrages
Fourrages

AGENTS
AMÉLIORANTS

Stabilisants
Emulsifiants

Fruits Secs -  
Classiques -  Dessert 
Spéciales
Fruits /  Sorbets

KIT

Pâtes

Glaces
écrémées

BASES



Crème citron

Crème Yaourt

Chocolat au lait

CHOCOCREAM
PISTACCHIO

Chocosmart
caramel crumble

NOCCIOLATA
BIANCA
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Nocciolata
(12% Noisettes)

Et Fruits De Bois



PURÉES
surgelés

PURÉES
de fruits pasteurisées

fruits
surgelées

Co
u
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CRÈME
CHANTILLY

CRÈME DE
FROMAGE

Crème
Patissière

Crème cuisine



Résistants
à la Cuisson
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Chocolat
au lait

CHOCOLAT
NOIR
CHOCOLATDE
COUVERTURE
GOLD

Chocolat
blanc

amandes -  noisettes -  spéciaux  



BEURRE
tourage  feuilletage
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Beurres
pâtissiers

concentrés
99,8%

CRÈME LIQUIDE
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BEURRE
PASTEURISE
DOUX

BEURRES
DE TABLE



CHOCOLAT
Chocolat
de Couverture
blanc

CHOCOLAT
de Couverture
Sinfonia Au lait

Chocolat
de Couverture

Noir

POUDRE
DE CACAO
22/24 

Drops pepita

DE COUVERTURE 
AU LAIT



Glaces écrémées
Fruits /  Sorbets
Universelles
Gâteaux Glacés

Marbrages
fruits  -  en crèmes

Glaces Soft
Amarena

Marbrages
Fourrages

AGENTS AMÉLIORANTS
Stabilisants /  Emulsifiants

PÂTES
Fruits Secs -  Classiques -  Dessert 
Spéciales -  Fruits /  Sorbets

KIT

BASES
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LABORATOIRE
CENTRALISÉ

TURBINES

MACHINES

MACHINES
À GLACE 

Machines
à milkshake
à chantilly

à fromage

Mixeurs
et émulsionneurs
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Ananas 55 Tranches Prestige

Cocktail de Fruits

Mini Ananas 30/33
Pêches de Grèce au sirop

PÂTISSERIE
SNACKING

POIRES
WILLIAM
AU SIROP

FRUITS AU SIROP 
FRUITS TRANSFORMÉS

Cerises Amaren
 entières

Légumes & condiments
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PESTO ALLA
GENOVESE

SAUCE PIZZA
PRESTIGE

Tapenade
d’olives noires
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FRUITS
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PÂTE D'AMANDES
SUPRÊME

CHOCOLAT
DE COUVERTURE
Beurre De 
Cacao 100%

Praliné noisette

(Au Beurre)

Praliné

noisette

50%
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Praliné corsé
amandes 

Praliné Corsé

Amande 50%



FOURNEAUX

SNACKING

CUISINE
CENTRALE

GMS
Marmites

Induction
rapide bat & café

Équipements complets

SAUTEUSES 
& BRAISIèRES

éducation & enseignement

Restauration rapide

friteuses

Hôtellerie
premium



ARÔMES
Extraits
Vanille «Doux»
Café Doux 

ARÔME
NATUREL

BEURRE
DE CACAO

CAVIANI COEUR DE GOUSSE
Vanilles en goussesExtrait De Café 

De Vanille 

EXTRAIT



Crème

FOURRAGE
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MIROIR

Fruit Fillings
SPECULOOS



CHOCOLAT

COUVERTURES
FINES

Bonbons
de chocolat

Haute chocolaterie

Goût authentique
Innovation durable

Référence mondiale

Pâtisserie fine
Restauration étoilée
Chocolaterie artisanale
Chefs créatifs
Écoles culinaires
Hautes maisons
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FLEXIPANPLAQUE
SOUPLE 

Plaques Flexipan

 Accessoires
& Supports

Toiles de Cuisson & Silpat

MOULES



Eclats Crêpe

BRISURES
DE CRÊPES
DENTELLE PREMIUM

Brisures de crêpes
dentelle Jacquet

CROQUANT

CROUSTILLANT

BRISURES



TEXTURANT
NATURELS

GELS &
MOUSSES

Innovation culinaire

Précision
gourmande

Cuisine
moléculaire

fruit
lyophilisées



Foncée
Cassonade
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SUCRE GRAIN
C30 Sucre

Grain
C15

SUCRE
PERLÉ

SUCRE BRUN



MultiFresh

CELLULES DE
REFROIDISSEMENT�

CHAMBRES DE POUSSE
Conservateurs

RÉFRIGÉRATION

rapide



Produits dérivés
de la vanille

Poudre
de vanille

VANILLE
AUDACIEUSE
ET ENGAGÉE

BOURBON

MADAGASCAR

TAHITI

GOUSSES
DE VANILLE

Expertise
vanille

Extrait
naturel

Arôme authentique

Saveur
pure



Transformation
fruitière

purées concentrées
selon le contexte

Savoir
faire italien

FOURRAGES
GARNITURES

Fruits
semi-confits

MARBRAGES
SAUCES à
effet marbré

FRUITS
CONFITS

GARNITURES PREMIUM

PÂTES



CHOCOLATE
CREATING 

EXCITEMENT

Crunchy
Beads
Lait -  Noir

Scaglietta
Chocolat Noir

Scaglietta
Chocolat Blanc

Scaglietta
Chocolat Lait



POUR LA CRÉATION
de pâtes à tartiner au chocolat
et lignes pour le traitement
fruits secs

Machines à torréfier
le café, les fruits secs

TUNNEL DE REFROIDISSEMENT
 et lignes d 'enrobag e et de moulage

machines

TEMPÉREUSE
À CHOCOLAT

CHOCOPAINT 

Machines
à chocolat

à torréfier
d'enrobage

Turbines
Comfit et
Maxi Comfit
(machines à dragées)



CUISSON
ACCÉLÉRÉE

Restauration
rapide
MErrychef
C12e,  c12,  c16

QUALITÉ
CONSTANTE

Efficacité
énergétique



Boulangerie
moderne

Ergonomie
optimisée

FOURS
MIXTES

CUISSON
INTELLIGENTEC
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